
 

DU FUMOIR A L’ASSIETTE 
(Produits fumés maison) 

           

  Saumon fumé , crème raifort                                             

12,50€ 
 

  Magret de canard fumé                                                   12,50€ 

  Sur lit de jeunes pousses garnie de pignons de pin 

 

 Foie gras d’oie fumé sur salade de jeunes pousses           

14.50€ 
 

COUP DE CŒUR DU FUMOIR 
 

Assiette dégustation pour éveiller vos sens….                 

16.50€ 
 

Terrine de foie gras de canard  maison                         16,50 

€ 

et ses quenelles de figues confites au Pinot noir 
 

Escalopes de foie gras d’oie poêlées et pommes caramélisées 

                                                                                       14,00 € 
 

Escargots maison : 

         les douze                                     10,60 € 

         les six                                            5,30 € 
 

Cassolette d’escargots                    12,50 € 
 

            POISSONS 

 

Effeuillé de sandre en habit de choucroute           

Sauce Riesling                              14,00 € 
  

Cocotte de cuisses de grenouilles désossées          

sur son lit de poireaux                   14,90 € 
 
         Prix nets, service compris 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

                       VIANDES 
 

Entrecôte aux poivres ou au beurre maître d’hôtel           14,50€ 

Escalope de veau à la crème                                              14,00€ 

Rognons de veau à la moutarde                                      15,00 € 

Suprême de volaille farci aux cèpes                                  15,50 

€ 

Filet de bœuf aux morilles                                                24,50 € 

Tête de veau garnie sauce ravigote                                  13,50 € 

Jambonneau, crudités                                                        12,50 

€ 

 

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes et de frites 

ou de spätzlés maison. 

 

 

                    Menu Petit  Homme (jusqu’à dix ans) 

           à 9,50 €  

               Nuggets de poulet et frites 

                                                     glace  

 

 

                                                            Sur commande :  
 

                                          Choucroute garnie                  14,50 € 

                                          Beackaoffa                             14,50 € 

                                          Paella                                     13,50 € 

                                          Couscous                                 13,50 € 

 

                                              Prix nets, service compris 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
     NOS DESSERTS 

 

Tarte maison  4,50 € 
 

Crème brûlée maison  5,50 € 
 

Vacherin glacé « maison » 6,20 € 
 

Meringue glacée 6,00 € 
 

Kougelhopf glacé  5,90 € 

au marc de gewurztraminer 
 

Coupe de sorbet arrosé au choix 6,10 € 
 

Trianon de glace (trois parfums au choix) 3,50 € 

(vanille, chocolat, fraise, café, cassis, citron,   

pêche de vigne, framboise) 
 

Soufflé glacé au Grand-Marnier 5,90 € 
 

Fondant au chocolat 7,40 € 
 

 

        Spécialités du restaurant de la gare 
 

Ananas rôtis aux épices 7,60 € 

et sa glace pêche de vigne 

 

Chutney aux fruits de saison 6,90 € 

Et sa boule de glace  

 
                       Prix nets, service compris 


